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Morteau, le 30 mars 2026 

 
COMMUNIQUÉ SOUS EMBARGO JUSQU’AU 1er AVRIL 2026 
 

OFFICIEL – BIENVENUE À SAUCISSE-DE-MORTEAU  

Les panneaux ne mentent pas : Morteau change de nom ! 

 
Quelque chose a changé sur la route de Morteau, et les automobilistes risquent d’écarquiller les yeux 
face au panneau d’entrée de ville. Depuis ce matin (mercredi 1er avril), Morteau s’appelle désormais 
SAUCISSE-DE-MORTEAU. 28 saucisses de Morteau sont consommées toutes les minutes, la ville a 
donc décidé de ne plus faire semblant ! 
Le lien entre la localité et sa saucisse emblématique franchit un cap inédit, mais une question demeure 
en suspens : comment va-t-on appeler dorénavant les habitants de Saucisse-de-Morteau ? Les 
« Saucissards » ? Les « Mortuaciens fumés » ? Les « Chevilles-de-bois » ?... 
 
Interrogé à ce sujet, et pour annoncer le changement de nom de sa ville, le maire Cédric Bôle explique :  
« Pour certains, c’est une décision improbable, mais qui dit pourtant quelque chose de très vrai : 
rarement un produit aura été aussi intimement lié à une ville. Nous savions que la Saucisse de Morteau 
avait du caractère, elle revendique aujourd’hui plus que jamais ses racines ! À l’heure où les territoires 
cherchent à affirmer ce qui les rend immédiatement reconnaissables, Morteau choisit de pousser la 
logique jusqu’au bout et d’accueillir les visiteurs comme il se doit : Bienvenue à Saucisse de Morteau 
! »  
 
De son côté, Jean-François Nicolet, Président d’A2M, Association de Défense et de Promotion des 
Charcuteries et Salaisons IGP de Franche-Comté se félicite de cette initiative : 
« Ce n’est pas la première fois que la Saucisse de Morteau ose bousculer les codes. Cette initiative dit 
tout haut ce que le territoire vit tout bas depuis des générations. Ici, la Saucisse de Morteau a investi 
les tables, les marchés, les conversations, elle est honorée par cette consécration qui fait sens.  
 
Quant à la question du nom des habitants de « Saucisse-de-Morteau », rien de tel que de poser 
directement la question aux acteurs du dossier. Ils ont peut-être la réponse :  
Cédric Bôle, Maire de Morteau : 0682206314 
Jean-François Nicolet, Président d’A2M : 0678172941 
 
Ce qui se cache derrière cette initiative : 
Pensée pour le 1er avril, ceZe installa[on présente sur les 5 panneaux d’entrée de ville est, bien 
entendu, éphémère. À moins que les habitants n’en décident autrement ? Affaire à suivre sur les 
réseaux sociaux de la Saucisse de Morteau : 
Facebook : La Saucisse de Morteau 
Instagram : saucissedemorteauigp 
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« À Morteau, nous avons un patrimoine, une histoire, un savoir-faire… et aussi le sens de l’humour. 
Habituellement, un panneau informe. Là, il interpelle, il amuse et il raconte.  Cette opération illustre 
avec légèreté l’attachement du territoire à l’un de ses plus beaux emblèmes. Elle rappelle aussi 
qu’aujourd’hui, l’attractivité d’une ville se joue parfois dans une idée bien trouvée : une image qui 
surprend, circule, et raconte en un instant une identité forte. » Cédric Bôle, maire de Morteau 
 
« C’est un geste qui donne à voir ce qu’aucun slogan n’aurait su exprimer aussi clairement. Tout le 
monde connaît la Saucisse de Morteau, et peu de produits entretiennent un lien aussi fort avec leur 
territoire d’origine. Avec cette opération, nous avons eu envie de rendre ce lien visible, de façon 
ludique, le temps d’un clin d’œil. » Jean-François Nicolet, Président d’A2M, Association de Défense et 
de Promotion des Charcuteries et Salaisons IGP de Franche-Comté 
 
Repères : 
Acteurs à l’initiative : A2M (Association de Défense et de Promotion de la Saucisse de Morteau IGP) 
et Ville de Morteau 
Date de l’opération : mercredi 1er avril 2026 
Installation : dans la nuit du 31 mars au 1er avril 
Dispositif terrain : remplacement éphémère des cinq panneaux d’entrée de ville par une signalétique 
détournée affichant « Saucisse-de-Morteau » 
Activation sur les réseaux sociaux : diffusion d’un faux JT, sondage pour inventer le nom des habitants 
de « Saucisse-de-Morteau », concours de la meilleure photo prise devant l’un des panneaux… 
Prolongement de l’opération : vente aux enchères des panneaux au profit d’une association locale 
 

Éléments à votre disposition : 
Visuels : hZps://we.tl/t-tnh6zCqgJnpDuQTH 
Vidéos : hZps://we.tl/t-UTJnQabqUS8NVBMZ 
Faux JT : hZps://we.tl/t-knEwZqm45EWGHBL8 
 

Chiffres clés - Saucisse de Morteau IGP : 

. 23 fabricants d’aliment du bétail 

. 154 éleveurs 

. 16 abatteurs-découpeurs 

. 28 fabricants  

. 4 977 tonnes de saucisse de Morteau produites en 2025 (soit 15 millions de saucisses) 

. 28 saucisses consommées toutes les minutes ! 
 
À propos de la saucisse de Morteau IGP :  
La Franche-Comté oscille entre montagnes et vallées, paysage propice à l’élevage de bovins. Le lait 
provenant des vaches locales, les Montbéliardes, permet de produire de grands fromages. Ces 
productions fromagères génèrent du lactosérum ou petit-lait, matière première de choix pour 
l’alimentation animale. C’est grâce au développement des fruitières qu’ont pu se multiplier, sur tout 
le territoire, les élevages de porcs.  
La forêt franc-comtoise est caractérisée par la présence de 330 000 hectares de résineux : épicéa et 
sapin, combustibles nécessaires au fumage traditionnel. Dans les zones de montagne, plus froides, la 
pratique du fumage pouvait être associée à la nécessité du chauffage des habitations. C’est ainsi qu’est 
apparu en Franche-Comté le concept de tuyé, chauffage de la ferme comtoise et chambre à fumée où 
s’entreposent les charcuteries pour sécher et fumer, et assurer leur conservation.  
La saucisse de Morteau IGP est préparée à base d’un mélange de maigre et de gras dur de porc, haché 
grossièrement et malaxé. Le fumage de la saucisse de Morteau IGP donne à cette dernière une couleur 
typiquement ambrée, entre le brun et le doré, et un arôme fumé, caractéristique forte de la saucisse 
de Morteau IGP. Elle est embossée dans un boyau en gros intestin de porc, naturel et non coloré. 
Ce boyau est fermé à une extrémité par une cheville de bois et à l’autre extrémité par une ficelle. 
https://www.saucissedemorteau.com/  
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À propos de la ville de Morteau :  
Située dans le département du Doubs, en Franche-Comté et à deux pas de la Suisse, Morteau s’inscrit 

au cœur du Pays Horloger et du Parc naturel régional du Doubs Horloger. La ville est in[mement liée à 

deux marqueurs forts de son iden[té : l’horlogerie, reconnue dans ce territoire au patrimoine culturel 

immatériel de l’UNESCO, et la célèbre saucisse de Morteau, spécialité fumée embléma[que du terroir 

local. Visiter Morteau 
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