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= M ORTE AU Ily a dix ans, aprés de longues années de combat, la saucisse de Morteau

obtenait son Indication géographique protégée (IGP). Photo ER AL SR UM  Photo ER/Arnaud CASTAGNE
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La saucisse de Morteau fete

C'est un combat qui a
nécessité du temps mais
le jeu en valait la chandel-
le : l'obtention du label
IGP (Indication Géogra-
phigue Protégée) en 2010
a permis d toute la filiére
de valoriser le savoir-fai-
re, l'origine et la qualité
de la saucisse de Morteau.

prits bien des ofermoicments,

Ajul vt bout dhe meine durd
i die 15 ans, bnsecizse de Mor
tean a décrochd son [GPen 2010,
Elle garantit aux producteurs une
protection de ln dénomination sur
et Je terratodre de I'Union euro
péenne, « Ce qui s'est trdull con-
crttement par Parnit de labrica-
tions Eloignées, tant
ptopraphiquement que surle plan
wqualitadif, de notre produit de m-
dition », 3o Rlicite Michel Deda
crofy, président dFAZM (1}, <en
termes de chiffres, be volume de la
sanrisse die Morteau a augmenté
de 43 %o depuis Fobtéention de son
IGF. Aujourdhud, co sont plus de
5000 tonmes qui sund consdm-
|||('ﬂ:]|.a||1w:m|réu. ¥

18 000 000

c'est le nombre
de saucisses de Morteau
consommeées en 2019

5i le bereeau de | sauscise de
Muortenu se trowve dans le Haout:
Draubs, la mong de 'GP count sur
toule ka Franche-Comié, « Ala ba-
st il était préva de se imiter & par-
tir de 600 mitres daltitude mais
h,ul. r.u:nmpln& [ Y p\'i‘ll'l.hi &
dautres Yy venir s, explique De
nis Vonin, ke péramt de Lo sociétd
Ak Prosduits Sangets™ 3 Madzons-
du-Baois-Lidymemant.

i Une fierté de tendre vers
Vexcelience »

Oui rappelie que FIGE ¢t un
chiix, pas wne obligation pour les
enifreprisvs. « Elle compaorte offec-
tivement des commabies | cahier
des chiarpes, diclarations, contr
Bes. Maks C'est ume ficeld de wen-
dre vers Vexeclience du produait =,
assure celui qui o obienu la mé
daille d'or de ln Morlcau 1GP
2009, « et l¢ consonunaer, s
fobat chie s jowars, et i récepil A
o5 gages de qualité, que oc soit
PGP o la Label Rouge (2): 1 faut
savoiroe gu'on veud ! s

Liessentiel de- ln production de
sitlaisons se fofl pendant Ihiver,
= Elle gl doaiblde r\lnurl:l simp[u
raison gu'il faut lvrer dans toule
ta France & ce moment-la. Mais
disqu'il fuitchaod & nowvean. on
enléve |a ligne de salaisons pour
y mttee les salades », décryple
Dhenis Vonin, Localement, c'est
toute I'annde que la Morean
s'ivite d la tablée. « Quiand tune
sais pas qued faire le soir, ou un
apiro IMprovisé | une saucisse,
die i sailicle, trods patates of cest
parti, Avee un petit coup de can-

codllotte par-dessus. Cest facile
el convivial. =

Simple et porteuse d'une
tradition ancestrale

Clest cetie image, & la fois simple
et porteuse dung trdition anees:
traabe, quei eloit amener In Morteau
un et s baut, kors des frontis-
res e la Pranche-Comté. Avee le
petit coupde poucecn plus : « Sur
les volumies, on plafonne un peu
o5 clemiess lenps. O aurait be
soin dune campagne de publicité
natignale, & limape de oo qui a &
fait avee le comid =, confie Denis
Vioain, « mais ¢i coifle tréscher, Si
I Rédgion, par exemple, pouwvail s
nl-;,ll;lt"L'!’ i ey, E:'%l l'm:r#bcm
pourlesdivans de'ICP! »

Cotle annde, justcment, we série
de lestivitds est privae pourféterca
(voir par ailleurs). « On aimerna
owissi redancer locondrénie delasau
cisse, en sommed] depuis quclque
temps, On cstoen train de bosser
lirdhesssus pour trouver une hoanne
Couipe », conchut be salxisonnicr.

Anthomy LAURENT

1 :Associstinn de difmse etde pro
molion des charculeries of saka
ot 16 P dle Franche Comsté.

2t Le cahier des charges Label
Rouge & la ssucisse de Mosican
ajonite des contminbes sapphémen
taires en plus de TGP princpale-
meni Putilisation de viande de
porcs Label Rouge de Franche
Comté, ui fumage de 48 hons ni:
nirmum en oy el ung Bsie dingré
ditnis plusnestnctive

QUESTIONS A

Jacques BARNACHON, chef &toilé de Bonnétage
« On se doit de se battre pour ces

produits du terroir »

Cruand on est chef &loilé au cour do
terroir de ln Ssucisse de Morieau, vous
dever aveir une relation toute parlicu-
lidre avee elle ?

La saucigse de Moresu, ool '|!|1'lr| de
\:Ilmz. promir o, cil mpr\éw:lw Lovial
d'abord mes vateurs dienfance, des souve-
nirs, des images, des odeurs. Cela Tain
oussi partic du patrimoine architectural
du Haul-Doubs : je ne connais pas un
village ob {1 n'y avait pas plusicurs tuyds
obl des savcises fumaient en permanen
ce. Bl aujourd'lui, 1z saucizse de Morteau
a pris une tout auire dimension au rythme
des modes de- production actucls mais
mealgrd sa semiddndustdalisation, je trouve
que Pidentité du produit  su étre préser.
vie grice notamment & 'IGP,

Ce produil pest-il #re déoliné comme
on veul dans Iy cuisine des restaurants

gastrongamigues ?

Attention, avec ke saucizse de Moneau, ce
n'est pas “nodimit ", il y ooc cOté fumé gqui
esl tris présent. on ne peut done pas foire
o gue Van veul, Maix Case marie s blen
avec des produits de la mer, du foie gras,
dos fentilles, mais aussi =ous la forme de
bauillons margués juste avee le gras de la
soucisse de Morteau. Clest dommage que
F'on en trouwve moins aujourd hui mais fa
:\i“rlﬂ.‘illl Eill) LTIJIl]irI [RLT 18] "!IIJLI. l."{:bl H':I'Fi
blement intéressant. Persannellement, el
e est présente dans un de mes plats signa-
tures o je Ui travaillée avee du poulpe
confit au Trousseau of une émulsion de
pomme de terre & Phuile dolive. Cette
recette m's permis de promotionner juste
ment la saucisse de Martean au parkemen
europden e seplembre dernicer,

Toud cemme au sein de Ewro-Togues

AR o

Phido ERfAsmaud CASTAGNE

virus vous drigez en défenseur et am-
hassadeur de ces produits du terrokr,
visks e manguer jamais de valoriser
I'IGP, c'est imporiant poar vous ?
et prirnnr:l.ial. ot I'a vu ces demibres
années aver e CETA ¢ le TAFTA qui
menacent nos terroirs ot nos savoir-faire.
Les IGP sont des remparts face & ces
aftagues du marchE mondial, On se doit,
nows les chels, Eloilds ou pas, de se battre
pour ces produils. Sans cux, nos cuigines
non plus de rison dre. Clest pour ¢a
que jai accepté de menpager au sein
d'Eure-Togues, association crbée par Paul
Bocuse, Je wvais, dis cet GtE, tenter de
reproposer une recelle i base de saucisse
de Maorteaw pour wne nouvelle action s
sein du parlement européen. La présiden-
te Ursula von der Leyden y &ant teis
sensible,

Recueilli par Damien ROSET
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Des 20 cm de pur bonheur
au #Morteauttitude : la saga continue

ses dix ans

20CM DE
PUR BONHEUR !
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Février 2012. Le coup de communication. L'uppercut a la
bienséance et la bien-pensance. La saucisse de Morteau se
dresse a la face du monde. Ou plutdt des lecteurs de Libé. Image
choc bien que pas chic et slogan : « Offrez-vous 20 cm de pur
bonheur ». Commandée a 'agence Dartagnan par « Morteau
Saucisse » et le visionnaire Jean-Louis Amiotte, la campagne de
pub, commencée quelques mois auparavant sur 200 abribus
dans les principales villes comtoises, créve ’écran. Les Guignols
de l'info s’en font méme des gorges chaudes. Février 2014.
Lobjet de tous les désirs des gourmands et gourmets dont le coté
phallique lui aura finalement offert de nouvelles parts de
marché, descend le métro parisien. 400 affiches en 4x3, la
encore a quelques jours de Salon de I’agriculture. Effet beeuf du
porc franc-comtois nourri au petit-lait de vaches Montbéliardes
ou effet beauf, qu'importe ! Le slogan est sur toutes les [evres. Le
début de la saga tant recherchée. Depuis le filon franchouillard
n’a pas cessé d’étre exploité. Suivront « Tu m’aimes mon
chou ? » ou encore « Cet hiver, elle se glisse partout », voire
« Et si on se mélangeait ? » clamée a notre belle des tuyés par
une salade verte un tantinet coquine.

L’association de défense et de promotion des charcuteries et
salaisons IGP de Franche-Comté emboitera le pas en prenant la
roue des coureurs du Tour de France avec la Morteaumobile, en
érigeant un fumant tuyé au pied de la Tour Montparnasse.
Alors, pour les dix ans de I'obtention de son IGP, elle ne pouvait
que mettre le paquet en déballant a quelques heures du Salon de
I’Agriculture une nouvelle campagne. Une autre communica-
tion : « Au-dela de son gott et de sa qualité (la Morteau), c’est
un état d’esprit qui se véhicule et se partage: celui de la
convivialité et des petits plaisirs qui nous font savourer la vie au
quotidien. » C’est la #Morteauttitude !
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Damien ROSET
Retrouvez la saucisse de Morteau IGP a Paris : les vendredi 28 et
samedi 29 février en gare de Saint-Lazare : animations et dégus-
tations avec représentants de la filiere. Et le samedi 29 février au
Salon de IAgriculture : sur Uespace Bourgogne Franche-Comté.

Denis Vonin, patron de entreprise “Aux Produits Saugets” & Maisons-du-Bois-Liévremont : « Le consommateur,
surtout de nos jours, est trés réceptif a ces gages de qualité ». Photo ER/A.L.

La Morteau évite la crise nationale a une

Quelques chiffres

° 9 e
centaine d’eleveurs de porcs
Une centaine d’éleveurs de porcs ne ,,_ B, 1 gne Philippe Monnet, le président danslafiere
vivent que de ’activité de la saucisse - d’Interporc Franche-Comté. m32

de Morteau en Franche-Comté. Ils
produisent la viande de 200 000 co-
chons par an, soit a peine 1 % du
volume total en France. La spécificité
du label IGP Porc de Franche-Comté
et les saucisses de Morteau sauvent
ces professionnels de la crise natio-
nale qui régne dans ce domaine.

La viande des porcs francs-comtois,
nourris au petit-lait de montbéliar-
des, répond au cahier des charges de
ces saucisses.

La filiere connait une croissance
constante située entre 1,5 et 3 % par
an, alors que le marché national de la
charcuterie est en baisse de 2 a 3 %.
Cette bonne santé n’est que relative
car le porc de Franche-Comté et les
saucisses IGP (Morteau et Montbé-
liard) ne sont consommés qu’en...
Franche-Comté, toute ’année. Le res-
25A17 -V1

La filiére porc de Franche-Comté connait une
croissance constante, située entre 1,5 et 3 %
par an, notamment grace a la saucisse de
Morteau. Photo d’illustration ER

te de la France n’en mange qu’en
automne et en hiver. « La Morteau,
ici, on en mange aussi I’été », souli-

Le réchauffement climatique va
changer les modes de
consommation

« Notre défi est d’encourager les
autres régions francaises a faire de
méme. Il faut faire découvrir ce pro-
duit autrement. Une bonne salade,
chaude ou froide, ca passe bien pen-
dant la canicule. C’est a nous de
communiquer la-dessus. »

Et le président de conclure : « De
plus, le réchauffement climatique
poussera les gens a consommer autre-
ment. Les hivers n’en sont plus vrai-
ment. Dong, il faut vraiment penser a
valoriser la saucisse de Morteau. On
peut faire un repas €quilibré et 1éger
avec elle, toute l’année. J’en suis
persuadé. »

P.-H.P

Nombre de saucisses de Mor-
teau consommeées en France a
chaque minute.

m3l

Nombre de fabricants de sau-
cisse de Morteau IGP adhé-
rant a ’Association de défense
et de promotion des charcute-
ries et salaisons IGP de Fran-
che-Comté dont 10 en label
rouge.

4

En cm le diametre minimum
que doit avoir une saucisse de
Morteau « pour offrir une tex-
ture équilibrée alafoisferme et
juteuse ». Et son poids doit se
situer entre 250 get 350 g.



